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Azienda Speciale
Camera Commercio Venezia

Consorzio tutela
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56 1.22 3 4
Via Roma 4/D Banchina Molini, 8
31020 Lancenigo di Villorba (TV) 30175 - Marghera-Venezia
Tel. 0039-0422-911417 Tel. 0039-041-8106500
E-mail: info@trevisoglocal.it E-mail: veneziaopportunita@ve.camcom.it
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Ore 11.45

Tagliolini alle vongole e carciofi

violetti di Sant’Erasmo

Tagliere di formaggi trevigiani

con vino DOC Lison Pramaggiore e Piave
e Prosecco di Conegliano e Valdobbiadene

Ore 13.45

Risotto di Go

Tagliere di formaggi trevigiani

con vino DOC Lison Pramaggiore e Piave
e Prosecco di Conegliano e Valdobbiadene

Ore 15.45

Tagliere di salumi trevigiani e carciofi
violetti sott’olio di Sant’Erasmo
Croccantucci e Sbreghe con crema di vino
con vino DOC Lison Pramaggiore e Piave
e Prosecco di Conegliano e Valdobbiadene
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Ore 11.45

Granottini all’'olio extravergine con
Radicchio di Treviso sott'olio e marinato
Vongole scota deo

con vino DOC Lison Pramaggiore e Piave
e Prosecco di Conegliano e Valdobbiadene

Ore 13.45

Granottini all’'olio extravergine con
radicchio di Treviso sott'olio e marinato
Seppie alla veneziana con polenta

con vino DOC Lison Pramaggiore e Piave
e Prosecco di Conegliano e Valdobbiadene

Ore 15.45

Tagliere di formaggio Montasio e salumi
trevigiani

Croccantucci e Sbreghe con crema di vino
con vino DOC Lison Pramaggiore e Piave
e Prosecco di Conegliano e Valdobbiadene
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Ore 11.45

Tagliere di formaggio Montasio

Tagliatelle alla Casatella e Radicchio di
Chioggia

con vino DOC Lison Pramaggiore e Piave
e Prosecco di Conegliano e Valdobbiadene

Ore 13.45

Tagliatelle alla Sopressa e Radicchio di Treviso
Granottini all'olio extravergine con ragu di
radicchio e carote di Chioggia

con vino DOC Lison Pramaggiore e Piave e
Prosecco di Conegliano e Valdobbiadene

Ore 15.45

Tagliere di formaggi trevigiani
Croccantucci e Sbreghe con crema di vino
con vino DOC Lison Pramaggiore e Piave
e Prosecco di Conegliano e Valdobbiadene
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Ore 11.45

Sarde in saor con carciofi violetti sott’olio di
Sant’'Erasmo

Granottini all'olio extravergine con Radicchio di
Treviso marinato

con vino DOC Lison Pramaggiore e Piave

e Prosecco di Conegliano e Valdobbiadene

Ore 13.45

Risotto con Radicchio di Chioggia

Tagliere di salumi trevigiani e formaggio Montasio
con vino DOC Lison Pramaggiore e Piave

e Prosecco di Conegliano e Valdobbiadene
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